Del 8 de febrero al 22 de marzo 2026
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al detalle en Canal Activo de RESERVAS
www.almeriainformacion.com - 650316642

| almeria@nature



LUBRIN
Valle El Pilar

Domingo 8 de febrero
11 Km. | 4h. (Circular) | Media-baja

9:30 horas Recogida de acreditaciones. En
la barriada de El Pilar, a 6 km. de Lubrin.
Junto Lavadero y hotel Albar.

Ruta por el encantador Valle de El Pilar entre
almendros en flor. Historia de la mineria.
Visita a una de las minas de hierro.
Arquitectura tradicional y etnografia. Eras y
cortijos singulares en el recorrido. Los Risas,
el Fonte, Los Roques.

14:30H. Jornadas Gastronémicas.
Almuerzo especial almendra en Bodega
Perfer. Tel. 950 106 272 - 649 295 964
(Uleila del Campo. Cruce Sorbas-Lubrin).

MENU
(elegir 1 primero, 1 segundo y 1postre)

Al centro. Surtido de embutidos de la

comarca

Primero. Gurullos artesanos de Uleila del
Campo / Arroz campero

Segundo. Solomillo en salsa de almendras /
Bacalao al ajoarriero

Postre especial de la casa

Pan, 1 bebida y café

CASTRO DE FILABRES
Pizarra-Castillo-Etnografia

Sabado 14 de febrero
9 Km. | 4h. (Circular) | Med-baja

9:30H. Recogida de acreditaciones. Puerta
del Ayuntamiento. La ruta nos transporta al
mundo de la pizarra. Aimendros en flor, huertas
y acequias arabes, balates, eras y
construcciones de pizarra. Arquitectura negra.
Restos de molinos. Vistas espectaculares,
recorrido por camino medieval. Castillo
(restos). Visita urbana casas pizarra, Iglesia
Sta. M? del Rosario y Centro de Interpretacion
de la Arquitectura Tradicional.
14:30H. Jornadas Gastronomicas.
Almuerzo especial almendra en Restaurante
Las Eras Antonio Gazquez de Tabernas.
Tels. 950 365 269 / 647 711 916.

MENU

(elegir 1 primero, 1 segundo y 1 postre
Al centro. Almendra marcona frita / ensaladilla
de gambas sobre torta crujiente de almendras,
Tomate lobello, crocanti salado de almendras y
aove.

Primero. Olla de berza (matanza con morcilla
de arroz) / Timbal de zarangollo y setas con
demiglace de almendras

Segundo. Pluma de cerdo ibérico braseado
con salsa de ajillo de Filabres / Cuajadera de
pescado en fondo de pimentdn.

Postre. Leche frita con souzette de naranja,
licores y crocanti. / Boniatos confitados con
pasas y laminado de almendra.

Pan, 1 bebida y café

TURRILLAS
Sierra Alhamilla-molinos

Domingo 15 de febrero
8 Km. | 4h. (Circular) | Media

09:30H. Recogida de iacreditaciones.
Mirador de Turrillas. Junto al Ayuntamiento.
Visita urbana y subida hacia Sierra Alhamilla
para tener las mejores vistas de la comarca,
junto al Parque edlico. Vistas de la costa y del
corredor de Filabres Alhamilla. Encinar
protegido de las cumbres de Sierra Alhamilla.
Almendros en flor. Elementos etnograficos
destacados como eras y caleras. Vuelta al
mirador urbano. Visita a la iglesia.

14:30H. Jornadas Gastronomicas.

Hostal Restaurante Mirador de Turrillas.

Tel. 99500364111-62099931995

MENU
(elegir 1 primero, 1 segundo y 1 postre)

Al centro. Ensalada / Ajoblanco
Primero. Berza / Migas

Segundo. Came en salsa de almendra /
Bacalao al ajo tostado

Postre. Pan de Calatrava /

Arroz con leche casero

Pan 1 bebida y café




ALCUDIA DE MONTEAGUD
Torre de Alhabia

Séabado 21 de febrero
8,5 Km. | 4h. (Circular) | Med-baja

SENES - Pizarra-Moros
y Cristianos-Alcazaba

Domingo. 22 de febrero
9,5 Km. | 4h. (Circular) | Media

BENIZALON - Collado
Almecino-Benimina

Sabado 28 de febrero
8,5 Km. | 4h. (Circular) | Med-baja

9:30H Recogida de acreditaciones en la
era. Entrada a Alcudia. Visita de la era mas
grande de Andalucia. Ruta Piedra Seca.
Fuente, Museo Historia Ecoldgica, Parque
Piedra Seca y Museo Etnografico. Sendero
entre encinar centenario hasta la torre
medieval de Alhabia. Visita iglesia parroquial
de gran interés.

14:30H. Jornadas Gastronomicas.
Almuerzo especial almendra en Restaurante
Mirador de las Estrellas. Tel. 616 644 987

MENU
(elegir 1 primero, 1 segundo y 1 postre)

Al centro. Ensalada / Ajoblanco de almendra
marcona con panecillos /

Primero. Canelones de brandada de baca-
lao con bechamel de almendras /

Guisillo de costilla con almendras

Segundo. Codillo en salsa de almendras /
Chanquetes con huevos fritos y alioli de
almendra

Postre. Tarta de almendras /Arroz con leche
y almendras

Pan, 1 bebida y café

9:30H. Recogida acreditaciones. Plaza entrada
Senés. Ruta entre almendros en flor por la
antigua huerta. Elementos etnograficos.
Subida a Restos de Alcazaba medieval.
Inscripciones arabes misteriosas. Elementos
etnograficos agua y molino. Visita al Centro de
Interpretacién Casa del Agua. Almazara. Ruta
urbana pizarra. Iglesia parroquial. Centro de
Interpretacién de Moros y Cristianos.

14:30H. Jornadas Gastronomicas.
Almuerzo especial aimendra en Restaurante
Las Eras - Antonio Gazquez de Tabernas.
Tels. 950 365 269 / 647 711 916.

MENU
(elegir 1 primero, 1 segundo y 1 postre)

Al centro. Almendra marcona frita / Copita y
lomo de orza con aove / Arenque marinado
sobre carpaccio de tomate maravilla y ravi-
gote de finas hierbas.

Primero. Vichysoisse de puerros, patatas y
almendras / Pastel de berenjena gratinado
con bechamel de almendras, parmesano y
tomate de autor Antonio Gazquez.

Segundo. Ragout de aguja de cerdo con
civet de setas, pasas y laminado de almen-
dras. / Cabracho en escabeche clésico de
Filabres.

Postre. Calatrava de chocolate con crocanti
y nata. / Macedonia de frutas naturales.

Pan 1 bebida y café.

9:30 Recogida acreditaciones. Recepcion
Hotel Los Olivos a la entrada del pueblo.
La ruta atraviesa el encantador pueblo,
pasa entre almendros, olivos y encinas.
Camino medieval de trashumancia. Vistas
cercanas a Monteagud. Collado del
Almecino. Visita restos castillo de Benimina
y petroglifos misteriosos. Elementos
etnogréficos destacados. Visita Iglesia
Parroquial de gran interés.

14:30H. Jornadas Gastronémicas.
Almuerzo especial almendra en
Restaurante Los Olivos. 663878050

MENU
(elegir 1 primero, 1 segundo y 1 postre)

Al centro. Ajoblanco y ensalada

Primero. Arroz cortijero / Gachas con caldo
pimentén y pescado

Segundo. Codillo / Bacalao con pisto
Postr. Tarta de queso casera /

Torrija de miel y almendra

Pan, 1 bebida y café



TAHAL - Medala-Castillo
Enrique Enriquez

Domingo 1 de marzo
7 Km. | 4h. (Circular) | Baja

9:30H. Recogida de acreditaciones.

Lugar: Centro Social entrada, junto Castillo.
Entorno natural de gran belleza. Encinas
centenarias, ruta entre almendros. Vistas
espectaculares. Elementos etnograficos
destacados (molino, noria, almazara antigua).
Restos de Torre de Medala. Castillo, Centro
de Interpretacion del castillo y arquitectura
defensiva, e iglesia de la Encarnacion.
14:30H. Jornadas Gastronémicas.
Almuerzo especial almendra en Restaurante
Asador Las Viiias. 607524015

MENU
(elegir 1 primero, 1 segundo y 1postre

Al centro. Ensalada, ajoblanco y panera
(para cuatro personas).

Primero. Trigo / Sopa castellana

Segundo. Carrillada con salsa de almendras
/ Jibia en salsa con champifiones

Postre. Carne de membrillo con queso
fresco, miel y nueces / Pan de Calatrava
Pan 1 bebida y café

SORBAS
Karst-Alfareria-Patrimonio
Sabado 7 de marzo

8 Km. | 4h. (Circular) | Med-baja

09:30H. Recogida de acreditaciones. Centro
de Visitantes los Yesares. Entrada de Sorbas.
Segun grado de floracion la ruta se desarro-
llara en la barriada de Cariatiz o en el entor-
no del pueblo. En ambos recorridos posibles
veremos almendro en flor de distintas varieda-
des y elementos geoldgicos destacados del
Karst en Yesos. Tras la ruta visitamos el Barrio
de La Alfareria. Visita a alfarero en pleno traba-
jo de torno y pintura y al Museo de la Lana en
el Barrio de La Alfareria. Visita a artesano de
las pitas y otros elementos patrimoniales como
la Iglesia y el mirador del Castillo.

14:30H. Jornadas Gastrondmicas.
Restaurante Sol de Andalucia.

Tel. 6618555299

MENU
(elegir 1 primero, 1 segundo y 1 postre)

Al centro. Ensalada / Ajoblanco
Primero. Olla de trigo / Gurullos
Segundo. Codillo / Merluza a la marinera
Postre. Pan de Calatrava casero /

Tarta de queso casera

Pan 1 bebida y café

ULEILA DEL CAMPO
Etnografia-Bodega

Domingo 8 de marzo
10 Km. | 4h. (Circular) | Baja

9:30H. Recogida de acreditaciones en
Bodega Perfer. Cruce Uleila, Sorbas Lubrin.
Visita al Centro de Interpretacion de los
Oficios Tradicionales, iglesia y pueblo.
Mirador elevado del valle. Recorrido por los
llanos de almendro en flor. Visita e
interpretacion de elementos etnograficos,
molino, cortijada, eras.... Visita guiada
Bodega Perfer.

14:30H. Jornadas Gastronomicas.
Almuerzo especial almendra en Bodega
Perfer. Tel. 950 106 272 - 649 295 964

MENU
(elegir 1 primero y 1 segundo 1 postre)

Al centro. Surtido de embutidos de la
comarca

Primero. Trigo / Arroz campero

Segundo. Solomillo en salsa de almendras /
Bacalao al ajoarriero

Postre especial de la casa

Pan, 1 bebida y café



LUCAINENA DE LAS
TORRES - Via Verde-Mineria
Sabado. 14 de marzo

8,5 Km. | 4h. (Circular) | Media-baja

9:30H. Recogida de acreditaciones.
Lugar: Inicio Via Verde. Riqueza natural y
paisajistica, almendros, algarrobos y olivos
centenarios. Zona de transicion entre tipo
levantino de terrados planos y los de tejas.
Lavadero restaurado. Riqueza del
patrimonio minero, castilletes, plano
inclinado, central eléctrica, hospital,
lavaderos, hornos de calcinacion
restaurados. Via verde. Recorrido urbano
calle de geranios. Iglesia del XIX.
Lucainena, catalogado “Uno de los
Pueblos méas Bonitos de Esparia’.

14:30H. Jornadas Gastrondmicas.
Almuerzo en el Restaurante Hotel El
Museo. Tel. 641035238.

MENU
(elegir 1 primero, 1 segundo y 1 postre)
Al centro. Ajoblanco con almendras /
Ensalada
Primero. Trigo / Arroz campero con conejo
/ Migas.
Segundo. Solomillo en salsa de almendra
| Secreto brasa / Calamar frito.
Postre. Leche frita con crocanti de
almendra / Pan de Calatrava
Pan 1 bebida y café

ABRUCENA
Sierra Nevada-Ruta Agua
Domingo 15 de marzo

11 Km. | 4h. (Circular) | Media

9:30H. Acreditaciones en Aparcamiento
frente a Restaurante Las Chinas.

Ruta entre almendros y encinas, con
espectaculares vistas de Sierra Nevada,
Sierra de Filabres y valle de Nacimiento.
Rio y Ruta de la acequia La Jairola.

Visita urbana Abrucena, agua, fuentes y
arquitectura. Iglesia. Camino Mozarabe.
14:30H. Jornadas Gastronomicas.

Almuerzo especial aimendra en Restaurante

Braseria Las Chinas. Tel.638955903
- 61764003998

MENU
(elegir 1 primero, 1 segundo y 1postre)

Al centro. Ajoblanco, aceitunas rellenas fritas
Primero. Arroz meloso de costilla ibérica con
su majado de almendras / Trigo con hinojos
Segundo. Lagarto de cerdo a la brasa /
Rape en salsa de almendras con almejas y
gambas

Postre. Tres leches con crocanti de
almendras / Pifia natural.

Pan 1 bebida y café

FINANA
Sierra Nevada-Historia
Sabado 21 de marzo
9 Km. | 4h. (Circular) | Baja

9:30H. Acreditaciones en Centro de
Interpretacion del Medio Natural. Salida
333 A-92. Fifiana.

Visita Centro de Interpretacion Medio
Natural. Ruta entre almendros y olivos
centenarios por la vega y camino medieval.
Visita urbana Fifiana: Mezquita, Alcazaba,
Iglesia, aljibe, Museo Etnografico y Museo
de la Historia.

14:30H. Jornadas Gastronomicas.
Almuerzo especial almendra en Restaurante
Xiquena. Tel.642854754 - 61764003998

MENU
(elegir 1 primero, 1 segundo y 1postre)

Al centro. Ajoblanco, tostas y aceitunas de la
tierra

Primero. Esparragado de acelgas almeriense
con majado de almendras y ajo tostado /
Trigo con hinojos

Segundo. Carrillada ibérica en salsa de
almendras / Merluza a la vasca con
almendras, almejas y gambas

Postre. Crema fria de almendra y turron / Pan
de Calatrava / Pifia y manzana al horno con
crema de crocante.
Pan 1 bebida y café




TABERNAS - Ruta urbana
Centro Terrera Ventura -
Patrimonio y showcooking
Domingo 22 de marzo

9:30H. Acreditaciones en aparcamiento
Restaurante Las Eras Antonio
Gazquez. Visita Aimazara-Museo y
almendral (segun grado de floracion
existente). Centro de Interpretacion de
Terrera Ventura. Los paisajes del cine.
Visita iglesia destacada.
Show cooking y taller gastronémico
con Antonio Gazquez

Tematica: La cocina del desierto y
Caparros Nature La Gergalefia productos
artesanales.

+ Sabores del afio 2026 y Premio mejor
producto elaborado con aceite de oliva.
Demostracion y montaje del menu que
se tomara en el almuerzo a las 14:30.

+ Tosta cherigan de tomate rallado y
jamén gran reserva de Filabres.

+ Gambon en villroix y escabeche de
lobello.

+ Salmorejo de lobello y virutas de jamén
y huevo confitado.

+ Milhojas de verduras sobre emulsién de

¢, Como realizar la reserva?
En el teléfono 650316642 o en almeria@natures.es
' También puede realizarla a través de la plataforma

habilitada tras consultar con la Central de Reservas.
1. Llame para confirmar que existen plazas libres en la ruta elegida. Si hay, indique nimero de
participantes. 2. Si hay plazas, haga una transferencia al nimero de cuenta indicando nombre, nimero de

pimientos asados y coulis de rallado.

+ Tournedos de solomillo de cerdo ibérico
sobre costron de pan frito y tomate de
autor con setas y trufa, napado con
demiglacé de salsa andalusi.

Postre. Bellota de fresa y lobello y
delicias de nata

Pan, 1 bebida y café

PRECIOS
Ruta soélo: 12 euros
Ruta+almuerzo: 32 euros

participantes, ruta y dia. Cuenta Ibercaja: ES72 2085 8320 1203 3044 0632
3. Envie justificante del ingreso al mail de reservas o confirme el pago
telefénicamente. Le confirmaran la reserva. Antes del inicio de cada ruta

se recogera la acreditacion de ruta y de almuerzo.

BAJO RESERVAY ACUERDO PREVIO, SE PUEDEN
REALIZAR RUTAS PARA COLECTIVOS Y GRUPOS EN
LAS MISMAS ZONAS O EN OTRAS CERCANAS A LAS
QUE SE REALIZAN LAS RUTAS PROGRAMADAS EN
DIFERENTES FECHAS. CONSULTAR.

ORGANIZAN
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