
Los sabores de 
La Alpujarra, 
tradición e 
innovación
’Sabores Almería’ tiene en esta comarca una gran 
gama de productos con la calidad como máxima

PABLO POZA

La comarca de la Alpujarra 
almeriense, es una zona 
que tiene extensa fama 
por sus originales crea-
ciones dulceras, hereda-
das de la cultura islámica 
y más ahora que ha pasado 
la época estival, la comar-
ca se prepara con mucha 
historia y tradición, en sus 
dulces donde se ven refle-
jados los antiguos y suges-
tivos pilares de esta cultu-
ra; ingredientes tipo, como 
el azúcar, la miel, el aceite 
de oliva y los frutos secos. 
Las empresas de ‘Sabores 
Almería’ producen, enva-
san y comercializan sus 
productos, por ende, lle-
gan como recién hechos a 
nuestra casa comprando 
en comercios de proximi-
dad, como son los de siem-
pre, los de nuestro pueblo. 

La Diputación de Al-
mería quiere fomentar el 
consumo de productos 
locales. Más de 500 pro-
ductos ‘made in Almería’ 
se unen para dar sabor a 
la primera marca gourmet 
de la provincia de Almería. 
Aceites, vinos, quesos, em-
butidos y muchas más re-
ferencias de gran calidad 
para satisfacer los pala-
dares más exquisitos del 
mundo.

La tradición artesana de 
la Alpujarra almeriense es 
una de las principales ca-
racterísticas de la región 
y muy destacable. Desde 
hace muchos años, due-
ños de talleres, telares, 
alfareros, talabarteros y 
demás han desarrollado 
técnicas particulares para 
realizar sus productos, 
tratando que estos sean lo 
más ecológicos y naturales 
posibles. Al igual que todo 
lo que se fabrica o produ-
ce en la región, se sigue un 
patrón tradicional. Fami-
liarizados con ello, es muy 

TRADICIÓN Elaboración y comercialización propia que desde bien temprano se hornea a fuego lento para preparar deliciosos postres que end
arraigado en la comarca con empresas familiares que persisten a día de hoy ante las vicisitudes del momento. 

BODEGAS De la familia Bosquet, que tras generaciones conservan la trayectoria 
vitivinícola de la comarca.

DE PADULES Productos de quinta gama de ‘Sabores Abad’, calidad y proximidad 0, con elaboración propia para 
toda la provincia almeriense.

CRISTINA CALVACHE
na Calvache y Viñas Altas.

tacan los mantecados tradi-
cionales, los polvorones de 
almendra, los roscos de vino 
y de anís y como novedad, 
los mantecados de aceite 
de oliva, empresa familiar 
que fabrica sin ningún tipo 
de aditivos, ni conservantes, 
productos artesanos.

En UMAI Quinto Sabor, 
saben bien de tradición, to-
dos sus productos son ela-
borados de forma artesanal 
y es que, comprar UMAI, es 
aprender sabiduría de nues-
tros antepasados, es luchar 
por repoblar las zonas rura-
les y crear trabajos estables, 
es cuidar el medioambiente. 
Con el más mínimo detalle, 
sin acelerar el proceso de 
deshidratación y de forma 
natural, obtienen un pro-
ducto con una alta concen-
tración de sabor y saludable 
al mantener todas sus vita-
minas y minerales, produc-
to gourmet de la tierra.

El aceite también forma 
parte de esta comarca. La 
Almazara Vega del Andarax 
nace a finales de los años 90 
en el pueblo de Canjáyar, te-
niendo como principal obje-
tivo unir a todos los pueblos 
del río Andarax que forman 
parte de la histórica tierra 
de la Alpujarra. La Almaza-
ra de la Vega la fundaron un 
grupo de agricultores de la 
zona, cuyos descendientes 
son, junto con los llamados 
“amigos del aceite y de la Al-
pujarra”, los actuales socios. 

Todas y cada una de las 
personas vinculadas a la 
Almazara de la Vega saben 
apreciar las cosas buenas 
de nuestro particular modo 
de entender la vida y parti-
cipan en las tradiciones 
apostando e invirtiendo en 
nuestra tierra y en el oro 
amarillo que produce nues-
tra Almazara. 

Una comarca que invita 
sin duda, a dejarse llevar por 
su artesanía local, gastronó-
mica y textil.

común ver hoy en día la rea-
lización de ferias en las que 
cada artesano expone su 
trabajo y a las cuales asisten 
no sólo los habitantes de la 
Alpujarra almeriense, sino 
residentes de poblaciones 
vecinas en busca del arte 
de nuestra tierra.

Artesanal Entre los pro-
ductos ‘Sabores Almería’ re-
salta la elaboración propia 
y las empresas familiares, 
como es el caso de la Cepa 
Bosquet. La trayectoria viti-
vinícola de la familia se re-
monta a tres generaciones 
anteriores. Está ubicada 
en el Paraje del Ferrón de 
Fuente Victoria en el térmi-
no municipal de Fondón. La 
empresa Productos Miguel 
García López , fundada en 
1951, está situada en el co-
razón de la Alpujarra alme-
riense, en Laujar de Anda-
rax. De esta repostería des-

Dulces, vinos, 
cárnicos, quesos, 
aceites y conservas 
son sólo algunas 
de sus joyas 
gastronómicas

Producción, 
envasado y 
comercialización 
propia, así son 
los productos de 
‘Sabores Almería’

El sello de calidad 
impulsado por 
Diputación pone 
en valor la 
producción de la 
provincia 
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 Elaboración y comercialización propia que desde bien temprano se hornea a fuego lento para preparar deliciosos postres que endulzan la comarca, comercio de proximidad 
arraigado en la comarca con empresas familiares que persisten a día de hoy ante las vicisitudes del momento. FIRMA

 Productos de quinta gama de ‘Sabores Abad’, calidad y proximidad 0, con elaboración propia para 

CRISTINA CALVACHE Vinos de producción propia Cristi-
na Calvache y Viñas Altas.

ALMAZARA Almazara Vega del Andarax, en la Alpuja-
rra almeriense.  

PRODUCTOS ALPUJARREÑOS Quesos Medal ha dado un paso más allá sumando a 
su amplia gama de quesos, cremas gourmetpara untar.

ECOLÓGICOS Y ARTESANALES Patés, mermeladas o sobrasadas, fabricados en 
Almería a partir de hortalizas deshidratadas.

MANTECADOS De Laujar, sin duda delicias para degustar en próxi-
mas fechas venideras.

Las rosquillas de Alhama de Almería tiene en ‘El Túnel’ a uno de sus 
mejores embajadores.
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